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Havainnot ja toimijalta edellytetyt toimenpiteet
1. OMAVALVONTA

1.6. Omavalvonnan yleinen vaatimustenmukaisuus
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Tarjoilukeittiolla on omavalvontasuunnitelma ja se oli tarkastettavissa toimipaikan kansiosta.
Omavalvontasuunnitelma, joka on pdivitetty 25.3.2024 kattaa elintarvikehuoneiston tilat ja toiminnot.

Omavalvontaan liittyvien asiakirjojen vahimmaissailytysaika on yksi vuosi.

Omavalvontaan on hyva lisata elintarvikevalvontaviranomaisen yhteystiedot:
sahkoposti: terveysvalvonta@pori.fi, neuvontapuhelin: 044 701 3353 (arkisin klo 10-15)
2. TILOJEN JA VALINEIDEN SOVELTUVUUS, RITTAVYYS JA KUNNOSSAPITO

2.1. Tilojen soveltuvuus elintarvikehuoneistotoimintaan

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Tilat ovat soveltuvat tarjoilukeittidtoimintaan. Tiloissa on riittdvasti kylméasailytystilaa, koneellinen

astioiden pesu ja tarvittava maara vesipisteita. Keittion pinnat ovat helposti puhdistettavaa materiaalia.

2.2. Tilojen ja rakenteiden kunnossapito
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Keittion tilojen kunnossa ei havaittu epékohtia.

2.3. Kalusteiden, laitteiden, vesilaitteiden ja tyévalineiden kunnossapito
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Tyovalineet, kalusteet ja laitteet soveltuvat toimintaan. Laitteistot huolletaan tarpeen mukaan.

3. TILOJEN, PINTOJEN JA VALINEIDEN PUHTAUS
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3.1. Tilojen ja rakenteiden puhtaus ja jarjestys
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Tiloissa vallitsi hyva siisteys ja jarjestys.

3.2. Pintojen, kalusteiden, laitteiden ja tydvalineiden puhtaus
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Tyovalineiden ja laitteiden puhtaudessa ei havaittu epékohtia. Siivousvalineet ovat ehjat ja puhtaat.
Varrelliset siivousvalineet sailytetdan siivouskaapissa.
Astiapesukoneen lampdétiloja merkitaan ylos. Lampdtilat ovat olleet Ruokaviraston ohjeiden mukaiset.

4. HENKILOKUNNAN TOIMINTA JA KOULUTUS
4.1. Henkildkunnan tydtapojen hygieenisyys

Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Henkil6kunta toimii elintarvikehuoneistossa hygieenisesti.

4.2. Kasihygienia
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Tarkastetulla kasienpesupisteella oli asianmukainen varustus ja vesipiste toimi.
Kaytdssa on kertakayttoisia suojakasineita.

4.3. TyGvaatteet
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Henkilékunnalla on tydhon soveltuvat puhtaat vaatteet

4.5. Henkilokunnan perehdytys, opastus ja koulutus
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Henkilbkunta on perehdytetty omavalvontaan heidan tyétehtaviensa edellyttamalla tavalla.
Omavalvonnalla on nimetty vastuuhenkild ja hanet on riittdvasti koulutettu tehtéavaan.

4.6. Hygieniaosaamisen todentaminen
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Elintarvikelain edellyttama kirjanpito tyontekijan hygieenisestd osaamisesta on kunnossa.

5. ELINTARVIKKEIDEN TUOTANTO- TAI KASITTELYHYGIENIA
5.6. Elintarvikkeiden sailyttdmisen ja varastoinnin hygienia
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Elintarvikkeet ja raaka-aineet sailytetaan niille varatuissa paikoissa soveltuvissa olosuhteissa
lainsaadannon mukaisesti. Elintarvikkeiden kayttdajankohdat ovat hallinnassa ja tuotteet ovat
jarjestyksessa ja kaytetaan tulojarjestyksessa.

6. ELINTARVIKKEIDEN LAMPOTILOJEN HALLINTA

6.2. Jadhdytettyjen tilojen ja kylmassa sdilytettavien elintarvikkeiden lampdtilahallinta
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Kylmalaitteiden lampdtiloja seurataan paivittain. Mittaustulokset kirjataan kerran vilkossa maanantaisin.

Lampdtiloissa ei ole ollut poikkeamia.

6.9. Lampétilahallinta myynnissa ja tarjoilussa
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Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Kuumien ja kylmien elintarvikkeiden tarjoilulampétiloja seurataan ja kirjataan paivittain. Lamp6étilat ovat
olleet sdaddsten mukaiset. Tarjoiluastioiden alla kaytetdan lampolevyja kuumissa ruoissa ja
kylméalustoja kylména tarjoiltavien ruokien elintarvikkeiden alla.

7. MYYNTI JA TARJOILU

7.1. Myynnin ja tarjoilun hygienia

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Ruoan annostelee asiakkaalle henkilokunta. Ruoan annostelu tapahtuu hygieenisesti.

10. ALLERGIOITA JA INTOLERANSSEJA AIHEUTTAVAT AINEET
10.1. Erillaan pito ja ristikontaminaatio

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Allergioita ja intoleransseja aiheuttavien aineiden erillaan pito ja ristikontaminaation hallinta ovat
vaatimusten mukaisia.

Erityisruokavaliot on merkitty niin, ettd sekaantumisen vaaraa ei ole. Henkilokunta jakaa
erityisruokavaliot asiakkaalle.

13. ELINTARVIKKEISTA ANNETTAVAT TIEDOT

13.1. Pakolliset elintarviketiedot (pakatut ja pakkaamattomat elintarvikkeet)

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Asiakkaan allergioita ja intoleransseja koskevat ravitsemukselliset erityistarpeet on etukateen selvitetty

ja kirjattu ylos ja elintarvikkeet (ateriat) tarjoillaan asiakkaalle kohdennetusti ndiden tietojen perusteella.

15. ELINTARVIKKEIDEN TOIMITUKSET
15.1. Elintarvikkeiden vastaanottaminen
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Vastaanottotarkastuksessa elintarvikkeiden lampdtilat mitataan ja kirjataan kerran viikossa. Lampdatilat
mitataan mm. maidoista. LAmpdétilat ovat olleet vastaanotettaessa saaddsten mukaiset. Kespron
tukkukuorma tulee perjantaisin. Lahetyslistat sailytetdan séhkoisesti vahintdan vuoden. Viimeisimpia
l&hetyslistoja sailytetaan keittiolla myods paperisena.

16. JALJITETTAVYYS JA TAKAISINVEDOT

16.1. Muiden kuin eléinperdisten elintarvikkeiden jaljitettavyys

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Keittiolla on tieto, milloin ja mista tuotteet on toimitettu keittidlle. Lahetyslistat ja kuitit sailytetaan
sahkdoisena.

16.9. Eldinperaisten elintarvikkeiden jaljitettavyys

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Keittiolla on tieto, milloin ja misté tuotteet on toimitettu keittidlle. Lahetyslistat ja kuitit sailytetaan
séhkoisena.

17. ELINTARVIKKEIDEN TUTKIMUKSET

17.1. Naytteenotto ja omavalvontatutkimukset

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Keittion omavalvontaan sisaltyy pintapuhtausnaytteiden otto 4-5 kertaa vuodessa viisi naytetta
kerrallaan. Tana vuonna on otettu naytteet kaksi kertaa ja puhtaustaso on ollut hyva.

18. OIVA-RAPORTIN ESILLAPITO
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18.1. Oiva-raportin esillapito
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Lisatiedot

Viimeisin Oiva-raportti on laitettava esille asiakassisddnkaynnin yhteyteen, niin etté kuluttaja voi helposti
lukea sen.

Oiva-raportti tulee myds linkittaa nahtavaksi yrityksen omille verkkosivuille. Linkki raporttiin tai
Oivahymy.fi-sivustolle tehdaan néakyvélle ja helposti havaittavalle paikalle etusivulle.

Sovelletut sddnnokset

Elintarvikelaki 297/2021

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 852/2004 elintarvikehygieniasta

Virallista valvontaa koskeva asetus (EU) 2017/625

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus elintarvikelainsaddantoa koskevista yleisista periaatteista ja
vaatimuksista 178/2002/EY

Maa- ja metsatalousministerién asetus elintarvikehygieniasta 318/2021

Ruokaviraston ohje rekisterdidyn elintarviketoiminnan elintarvikehygieniasta Ohje/versio:
980/04.02.00.01/2022/1

Maa- ja metsatalousministerién asetus elintarviketietojen antamisesta kuluttajille (834/2014)
Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EU) N:o 1169/2011 elintarviketietojen antamisesta
kuluttajille

Komission asetus (EY) N:o 2073/2005 elintarvikkeiden mikrobiologisista vaatimuksista
Elintarvikkeiden mikrobiologiset vaatimukset, komission asetuksen (EY) No 2073/2005 soveltaminen
(Ruokaviraston ohje 10501/2)

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 1935/2004 elintarvikkeen kanssa kosketukseen
joutuvista materiaaleista ja tarvikkeista

Komission asetus elintarvikkeiden kanssa kosketukseen joutuvista muovisista materiaaleista ja
tarvikkeista (EU) N:o 10/2011

Oiva-arviointiohjeet ja Oiva-yleisohje

Hallintolaki 434/2003

Ruokaviraston maarays elintarvikevalvonnan valvontatiedoista 12/2021

Maksu 165,00 €

Maksuperusteet

Porin seudun ymparistoterveydenhuollon taksa 30.11.2023 § 40. Voimaantulo 1.1.2024
Elintarvikelaki (297/2021)
Maksu peritaan erillisella laskulla

Valvontamaksun muutoksenhakuohje

Kunnan valvontasuunnitelmaan siséaltyvasta elintarvikelain 73 §:n 1 momentin toimintaa

koskevasta maksusta voi tehda oikaisuvaatimuksen Porin kaupungin ymparistéterveysjaostolle.
Oikaisuvaatimus on tehtava 30 paivan kuluessa laskun tiedoksisaannista. Asianosaisen katsotaan
saaneen tiedon, jollei muuta naytetd, 7 paivan kuluessa laskun lahettdmisesta. Jos asianosainen on
antanut suostumuksensa séhkdiseen tiedoksiantoon, niin lasku katsotaan annetun tiedoksi kolmantena
paivana lahettamisesta. Oikaisuvaatimus on toimitettava Porin kaupungin kirfjaamoon maaraajan
viimeisenda paivana ennen kirjaamon aukioloajan paattymista. Kirjaamon yhteystiedot: Postiosoite PL
121, 28101 Pori, kdyntiosoite Porin Leijona, Yrjonkatu 6, sahkdpostiosoite: kirjaamo@pori.fi,
puhelinnumero (02) 623 4470, vaihde (02) 621 1100. Palvelupisteen aukioloajat: maanantai 10 — 16,
tiistai-torstai 8 — 16, perjantai 8 — 15.

Tarkastaja Jaana Mattila
TERVEYSTARKASTAJA
0447013328
jaana.m.mattila@pori.fi

Jakelu Toiminnanharjoittaja
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